Conchas y

caracoles

En un laborioso estudio publicado hace
treinta anos por el malogrado Profesor den
Pabio Biolley, =obre los moluscos de la
Isla del Coco, decia nuestro excelente ami-
go que sus ejemplares recogidos de la Pur-
pura patula eran notables por el gran ta-
maifio; pero después hemos obtenido otro
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blancos desde ¢l descubrimiento de Amé-
rica.

Cuando Cristdobal Colon desembarco en
Iz Costa de Cariari vio a los caciques tra-
jeados con mantas de algodon, bordadas
en colores; v lo mismo observe Gonzalo
Fernindez de Oviedo en su visita al Golfo

Dirpura patula, en tamafio natural

mayor, de ocho centimetros de largo, cuyo
grabado publicamos tomado  directamente
del natural. sin fotografia intermediaria que
pudiera alterar sus dimensiones. Estas con-
chas wiven pegadas de plan a las rocas vy
cuando baja la marea quedan al descubier-
to: si se las despega con un cuchillo sueltan
un jJugo lechoso, con el cual tenian los in-
dios el hilo de algodén. que al contacto
<on la luz solar toma un hermoso color de
violeta; luego rejian sus telas, combinando
<olores diversos para formar ggipiles pre-
<iosos, tan admirados por los hombres

de Nicoya, pues tales caracoles se hallan
en ambas costas del pais, pero con mayor
abundancia al lado del Pacifico. En 1890
obtuve hermosos ejemplares en la  Bahia
de Salinas, después en la Isla de Guaya-
bo, mais tarde en la Isla del Coco. y tam-
bién en Golfo Dulce, tratando siempre de
repetir la experiencia de tediir un panuelo
en color de violeta, con resultados positivos
en épcca diversas-

Los indios nicoyanos aprovechaban les
moluscos marinos como alimento, y de
sus conchas hacian collares vistosos, que
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vendian en las plazas piblicas los dias de
mercado; también los cambiaban por otros
productos a los habitantes de la cordillera.
“En las islas del Golfo de Orotina—dice
Oviedo—hay perlas, ¢ yo las vi e las sa-
qué de algunas ostras que los indios nos
traian para comer’’.

“Hay en estas islas un pescado que Ha-
man cambute, que es como un ostién muy
grande e muy grueso, e también se bha-
llan perlas en algunos de ellos. Afirman los
hombres de la mar que es el mis excelente
pescado de todos: de las conchas de ellos
hacen los indios cuentas para sus collares
color de rosa, morado e blanco;: e cada
color es perfecto en las cuentas que hacen
de estas conchas, ¢ asaz duras. Estos ca-
racoles, también llamados pies de burro
son tan grandes como la cabeza de un
hombre, ¢ de alli para abajo algo meno-
Tes:

“"Hay asi mismo de aquellos nacarones
(Choras) en los cuales también se hallan
perlas. e de las conchas de éstos hacen pa-
las para sus labores, ¢ trambién hacen de
ellas remos para sus canoas o balsas. pues
en estas islas de Chara e Pococi no tienen
canoas, sino balsas de cuatro, cinco o seis
maderos atados a los cabos, y en medio
a otros cabos mis delgados atravesados:
la isla de Pococi o isla del Cedro es muy
rica en pesqueria e perlas. Esta isla estd
dos leguas mas al Est: ¢ metida mis al Sur
de la isla de Chara, también conocida con
el nombre de isla de San Lucas.”

La madreperla a que se refieren los his-
toriadores es conocida cientificamente con
el nombre de Pteria peruviana y se halla
en las costas del Pacifico desde el Golfo
de California hasta el Peri. En Costa Ri-
ca se ha explotado esta riqueza marina
tanto en los contornos de la Peninsula de
Nicoya, como en Golfo Dulce, producien-
do su pesqueria una entrada anual para la
provincia de Puntarenas, y se dijo hace
algunos afios que una sola perla se habia
valorado en siete mil colones.

Aparte de las perlas mismas se ba  ex-
portade gran cantidad de conchas para la
fabricacion de botones y otras manufactu-
ras de concha ndcar, pues su tamafio me-
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dio de doce centimetros de diimetro per-
'mite pintar en ellag paisajes costefios v
otras miniaturas encantadoras.

Las ostras son igualmente abundantes:
en los mares del Pacifico. desde Califor-
nia hasta Chile y su explotacion como ali-
mento se remonta a dos mil afos, pues.
los romanos tuvieron criaderos de ellas en
el Mar Mediterrineo y los cementerios in-
digenas de América presentan conchas v
caracoles, gue indican la gran acepracién
que tuvieron los mariscos como alimento
de los antiguos indios.

Los bancos de ostiones estin cubiertos
por el agua salada y solamente durante ia
marea baja quedan al descubierto en parte..
La Sociedad Nacional de Agricultura pu-
blicé en 1907 un arliculo sobre los cria-
deros de ostras, su limpieza, transporte y
demis detalles relativos a esta industria
lucrativa.

Uno de los caracoles mds comunes en
las sepulturas indigenas del Guanacaste es
el Strombus gracilior, de ocho centime-
tros de largo. color amarillo por fuera
y blanco lustroso por demtro, con nudos
regulares en toda la espiral v un corte
gracioso en el ala volada de la boca, En
1890 recogimos bonitos ejemplares de esta
especie en la Bahia de Salinas y después
los hemos visto en toda la costa occiden-
tal, desde la Peninsula de Nicoya hasta <l
Golfo Dulce; asi se explica que los indios
hicieran gran acopio de ellos para sus fes-
tejos de enterramiento en las riberas del.
rio Tempisque y en otros lugares de la
Provincia del Guanacaste,

Desde ¢l punto de vista decorativo. po-
cos caracolitos se prestan tanto como las.
pequenas Olivellas para fabricar collares.
aretes, prendedores, pulseras, gargantillas v
otros adornos personales, lo mismo ahora:
como en los tiempos prehistéricos. Estas
'miniaturas de caracol alcanzan apenas quin-
ce milimetros de largo, pero son de colo-
res diversos; rosados, blancos, grises, ne-
gros, color de chocolate, etc., siempre lus-
trosos y marcados con bandas de variados
matices, que rivalizan con el marfil y los
esmaltes mds delicados. Es tal la variedad
de! coloride que los joyeros tiemen siempre:
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dificultad para formar parejas de aretitos
exactamente iguales; por fortuna sop fan
abundantes en ciertas playas. que pueden
recogerse por centenares, con el Gnico Ira-
bajo de extraerles el animalillo para que
no tomen mal olor.

También Jas grandes conchas de Pec-
ten y madreperla se usaron en épocas pa-
sadas como saleros y ceniceros, mejores
seguramente a lo que tenemos en la actua-
lidad, por su belleza, resistencia y bara-
fura, aunque esio pafezca um conservatis-
mo recalcitrante,

Para poder estimar lo que vale un ca-
racol hay que verlo por dentro, examinar
la espiral laboriosa que el mismo molus-
co fabricara durante afos consecutivos, co-
menzando por un punto inicial para ter-
minay en una envoltura gruesa, resistente,
dotada de nudos, estrias y picos, que han
de servirle de abrigo y proteccién durante
largo tiempo. Hay que contemplar la be-
lleza de los colores, la variedad de rintes
y matices, donde aparecen el blanco puro,
el rosado de salmon, ¢l morado de pir-
pura, los bafos de violeta, ¢l rojo del im-
bar y tantos otros de que hace derroche
la Naruraleza, asi en los celajes de la rarde
como ¢n el fondo de los mares.

A veces aparece una concha ispera y ru-
gosa por fuera, y al abrirla nos revela en-
cantos superiores a los de la madreperla,
como sucede con el canto de las aves, el
perfume de las flores y la sonrisa de los
nifios, que son destellos de la vida uni-
versal.

Hay caracoles propios de las aguas ma-
rinas, que por estar sometidos al vaivén
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de las olas tienen una envoltura resisten-
te; otros que viven en las ensenadas, don-
de la evaporacion del estio recarga de sal
el liguido elemento y durante la esta-
cién lluviosa lo convierte en salobre sola-
mente; otros que habitan los estuarios de
los rios, donde los cambios son todavia
mayores; otros peculiares de las  aguas
dulces, con reduccion notable del carbona-
to de cal, por cuve motive resultan las
conchas mucho mis delgadas; y finalmen-
te hay especies de respiracion pulmonar,.
que viven sobre las plantas u ocultas de-
bajo de los troncos, entre las hojas podri-
das, alimentindose de sustancias vegeta—
les. todo lo cual hace complicado el estu-
dio de los moluscos, por la gran variedad.
de formas, tamafio y colorido que pre-
sentan,

Por otra parte las conchas y caracoles:
sepultados en las capas sedimentarias, des-
de hace miles de afos, son capitulos his—
toricos de la vida de la tierra, que ates-
tiguan la sumersion en el fondo de los
mares, desde ¢l alto de Coris hasta las
costas de ambos océanos. El Boletin de
Fomento publicé, en Diciembre de 1913,
un estudio sobre las rocas sedimentarias
de Costa Rica, donde se citan las especies:
de conchas y caracoles en estado fésil.
encontrados en la provincia de Limédn, en.
el interior del pais y en la vertiente oc-
cidental, por cuyo motivo damos por ter—
minada esta introduccidon al conocimiento
de nuestras conchas y caracoles para ter-
minarla cuando tengamos otras  especies.
adicionales a la fauna nacional.



