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EL PORVENIR DEL CAFE

Por conceptuarlo de algun interés hemos traducido
del «Tropical Agriculturist», tomo XIX, nimero 3, co-
rrespondiente al mes de Setiembre tltimo, el articulo
que acerca del «Futuro del Café» ha eserito un culti-
vador de la India en el Madras Mail, con fecha 17 de
Julio pasado; dice asi:

La totalidad de mi argumentacién gira sobre el
supuesto aumento en el consumo, la disminucién en el
producto y la probabilidad de una alza en el tipo del
cambio en el Brasil. Por lo que respecta 4 la primera
condicién me fundo principalmente en la analogia del
periodo 1881-1886; pero hay ademds abundancia de
informes directos de que el consumo estd aumentando.
Es verdad que el consumo del café en el Reino Unido
no ha aumentado con la poblacién, pero la Gacela de
Westminster refiere un aumento enorme en el afio que
terminé en Marzo tiltimo en el ntimero de tazas de eafé
vendidas en los Refreshments Rooms. Una firma sola-
mente ha usado con ese fin 134 toneladas de café en 1898-
1899, contra 48 toneladas en 1897-1898. Con todo, es
de los paises grandes consumidores de café del Conti-
nente y de América que debemos esperar que absorban
el aumento de produceién. El promedio del consumo
anual en onzas por cabeza de poblacién ha sido ilti-
mamente como sigue: Holanda 370, Dinamarca 247,
Bélgica 176, Estados Unidos 155, Suiza 112, Alema-
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nia 78; Francia 53, Austria 32, Ttalia 17, Gran Bre-
tafia 11, Espafia 9, Rusia 3. El Cénsul Britdnico
en Hamburgo que¢ es el gran centro de importacién
para Alemania y sus vecinos inmediatos, refiere que
como consecuencia natural del bajo precio del café en
1898 (cerca de 9° la libra apesar de los altos derechos
de importacién) hay nn gran aumento de consumo en
Alemania y otros paises. Las cifras siguientes, que re-
presentan las entregas en los Estados Unidos, se han
tomado del American Grocer,

Término me-

T ] 1896-1897  1897-1898 1898-1899
e V24049 503,026 497 435  sacos.

En 1897-1898 las entregas fueron las mds: altas
que se registran y fueron indebidamente estimuladas
por el temor de un derecho, pero las de 1898-1899,
demuestran poca diferencia con aquellas. Con todo y
esas fuertes entregas el American Grocer dice que no
hay ganancia en los depésitos (stocks), lo que prueba
que el café ha ido directamente al consumo. Este
consumo ha sido por cabeza asi: 1896 87 libras,
1897 10°, 1898 107. El Corresponsal del «Grocer»
en New York da el siguiente eonsumo de café hecho
por cabeza de poblacién: 1893 14 galones, 1898 19*
galones. Atribuye el aumento 4 las grondes firmas que
negocian en café tostado y que venden 4 5% la libra, y
estima que se consume proximamente 4 veces més café
que té, debido 4 que el café es la bebida més barata.
El precio al menudeo del café en Inglaterra ha sido de
§ la libra durante los tiltimos 25 afios, ya fuera alto ¢
bajo el precio por mayor 8i se procurara en Inglaterra
la venta del café, & més bajo precio, como se hace en
América, podrfamos notar un gran aumento en el con-
sumo del café en el Reino Unido.



BOLETIN DE AGRICULTURA TROPICAL 179

Volviendo ahora 4 la disminucién en el producto,
los siguientes hechos dewmostrarén que me he quedado
por bajo de la realidad al establecer mi caso. Los plan-
tadores de Ceilén que han ensayado el cultivo del café
en Méjico estdn regresando ¢é informan en el Ceylon
Observer que el cultivo no paga & los actuales pre-
cios. Un periédico local mejicano dice: el precio actual
del café no ofrece mérgen de beneficio que atraiga 4
los hacendados. Es elaro por consiguiente que se aban-
donardn muchas plantaciones y que por lo tanto se
reducirdn las cosechas hasta que los precios mejoren.
Debe recordarse que cerco de 15 aflos hace que en cir-
cunstancias muy semejantes d las actuales wna exlensa
drea de terreno quedo fuera dé cultivo. Del Eecuador y
Venezuela informan que el café se est4 abandonando
por nuevas industrias. Probablemente lo mismo ha de
acontecer en los otros pafses Centro-Americanos, pues
sabemos que todos se quejan de que la escasez de di-
nero estd embarazando el comercio; en Guatemala y
Nicaragua ha aparecido una enfermedad que ha dejado
sin valor 4 muchas plantaciones. El Cénsul briténico
en Rio, refiere el mismo movimiento hacia nuevas in-
dustrias, y dice: en més de una ocasion el preeio co-
rriente del café no cubre los gastos de transporte desde
el interior, por lo que se cree firmemente que dobido
al descuido de muchos en la limpieza y cuidado de las
plantaciones viejas y al abandono total de muehas otras
nuevas, cada ailo ha de notarse una gradual disminu-
cion en el monto de las cosechas. Apesar de las vistas
optimistas del Presidente de la empresa «San Paulo
Uoffee Estatess, los periédicos brasilefios no titubean
al decir que «la industria del café dejé de ser remm-
neradora», y que ain haciendas como las de «San
Paulo Coftee Hstates», compradas 4 precios comparati-
vamente bajos y trabajadas con capital enropeo barato,
no pagan. Kl Corresponsal del «Brazilian Review, en
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usarse en la compra de letras sobre Londres cuando
el cambio sea favorable, esto es, cuando se halle 4 187
6'4 mayor tipo por milreis. De esa manera se espera
reducir el exceso de papel moneda & 133,000 contos
(eada conto vale un mil milreis), y también que el
milreis llegarda 4 18% que es el tipo fijado. Ademés,
se practica ahora la més extricta economia por el
Gobierno y las rentas se cobran debidamente por
lo'que darén un rendimiento mayor que el obtenido
antes. Hasta Marzo 1ltimo 6 sean durante nueve me-
ses en que aquel arreglo se ha llevado & cabo, el Go-
bierno ha incinerado 9,000 contos de papel moneda:
ha cancelado 31,000 contos de la deuda en vez de hacer
nuevas deudas ¢ de hacer renovaciones, y tenia un
saldo 4 su Haber de 2600 contos en los Bancos en vez
de tener saldo & su Deber como antes. Todavia en todo
1899 no se sentirdn mucho los efectos del arreglo por-
que pesan mucho las deudas contraidas en 1897, pero
ya en 1900 se espera obtener la plenitud de los bene-
ficios de aquel convenio.

Aungue desde que tomé posesién el nuevo Presi-
dente, los compromisos se han cumplido con perfecta
regularidad, es obvio que no puede esperarse que solo
nueve meses sean tiempo bastante para operar la reac-
ecién en el cambio. Como hecho positivo estd el que de
6% el cambio ha subido ya 4 8% 3.

Otra razén que no se ha tocado aun, por la cual
los precios del café no pueden mantenerse 4 un limite
tan bajo es que ahora son mayores los costos de pro-
duccidén en todo el mundo. Hace 25 afios el café se
producia en la India principalmente sin abonos. Ahora
estos son casi universalmente necesarios y esto ha
aumentado los gastos en 50°/, mientras que el rendi-
miento no ha sido tanto. En el Brasil la sustitucién
de trabajadores italianos por los esclavos, y el agota-
miento de las tierras adecnadas que estaban cerca del
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mar y la explotacién de nuevos distritos en el interior,
parece haber aumentado el costo de produceién en
75 °/, en los tltimos 15 aflos. Parece que lo mismo ha
acontecido en Centro América: han sido doblado los
gastos de produecién, el cambio es como la mitad de lo
que era hace 25 afios, asi es que los precios actuales
no son remuneradores.

Madras Mail, Julio 17, 1899.

ENEL PAiS DEL GENGIBRE.-~JAMAICA
( Concluye ).

BENEFICIO DEL GENGIBRE.— A la operacién del
lavado sigue la de la deseeacién, cuyo agente s, sin
exeepeién, el sol tropieal. Los que operan en gran es-
cala tienen al efecto un patio parecido & los que se
usan en Costa Rica para secar el café y que se halla
colocado de modo & recibir de lleno y por el mayor
tiempo posible los rayos del sol. Los pequefios agricul-
tores usan una barbacoa improvisada sencillamente con
algunas horquetas clavadas en el suelo y encima de las
cuales vienen varillas colocadas horizontalmente y so-
portando una especie de plataforma hecha de tablas,
de hojas de palmera, vijagna (bijao) 6 banano; las mds
veces, el aparato en que se efectia la desecacién lo
forman unas hojas anchas tendidas en el suelo.

Los beneficiadores cuidadosos sacan su gengibre
afuera en el momento de la salida del sol, lo revuelven
4 mediodfa y lo ponen dentro de la casa 4 la puesta
del sol. Los dias lluviosos 6 nublados favorecen el en-
mohecimiento. La cosecha requiere de 6 & 8 dias de
buen sol para secarse completamente. Hice varias prue-
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bas con el objeto de averiguar la pérdida de peso por
el proceso de la desecacién y encontré que el término
medio es de cerca de 7O o/°.

Gengibre desecado en el sol y listo para el mer-
cado, di6 al examen los siguientes resultados en cuan-
to 4 humedad: siete muestras bien secas, expuestas 4
un calor de 100 grados centigrados, perdieron toda-
via 7, 8,> 8% 9 10, 11,% y 12, 9/,, respectivamen-
te. Varias muestras mal desecadas, entre ellas algunas
himedas y enmohecidas, dieron de 15 hasta 25 °/, de
humedad, cuando expuestas 4 la temperatura de 100
grados centigrados. Durante mis experimentos, se hi-
cieron varios tanteos de utilizar el calor artificial para
la desecacién del gengibre, procedimiento cuya aplica-
cién seria muy provechosa por varios conceptos.

Hace algunos afios que, en una parte de la isla
casi exclusivamente dedicada al cultivo de este pro-
ducto, fuertes lluvias prevalecieron durante tode el
tiempo de la cosecha. Esta se¢ perdié en su mayor parte,
dando lugar 4 mucha miseria y apuros entre los hacen-
dados, 4 consecuencia de la falta del sol indispensable
para secarla.

Durante mi permanencia en la isla se hizo por
primera vez el ensayo de sccar al calor artificial sin
remover la céscara de los rizomas. En caso de favo-
rable éxito, esto hubiese salvado un trabajo conside-
rable. El producto salié completamente negro, con un
aroma muy inferior al del gengibre beneficiado al sol.
Se aliger6 la operacién pelando parte de los rizomas.
El doctor A. G. Me. Catty, médico y dueiio de una
plantacién, obedeciendo una sugestién mfa, puso en
uso una evaparadora americana para frutas. Fué nece-
sario emplear lefia cono combustible y, debido 4 la
temperatura elevada por una parte, 4 la ignorancia del
operador por otra, el producto quedé de muy mediana
calidad, con color de varios grados més oscuro, aroma
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disminuido y sabor 4 humo y 4 quemado. Otros agri-
cultores estén repitiendo estos experimentos en la co-
secha del presente afio.

Un curioso incidente ocurrié durante esos ensa-
yos. Los indigenas, prevenidos contra las inovaciones,
quisiero oponerse al uso de la secadora y se negaron
absolutamente 4 abastecernos con los indispensables
materiales. Se ensay6 también el cloruro de cal como
desccante, pero el resultado qued6 inferior 4 las mues-
tras beneficiadas al sol. El gengibre secado en tajadas
perdié como bien era de esper.rse, la mayor parte de
su aroma y de su fuerza. En una palabra llegué 4 la
conclusién que el método en uso entre los naturales y
que consiste en pelar cuidadosamente los rizomas
secarlos al sol da un producto mejor y mas apetecible
que cualesquiera de los demés métodos propuestos.

ENsayos aNavLiTicos.—Las observacionessiguien-
tes no se emprendieron con el objeto de hacer audlisis
completos, pues esté comprobado que el exémen ma-
croscépico por peritos expertos es de mucho més peso
que cualesquiera de los ensayos practicables en las
limitadas condiciones gue se ofrecen en las plantacio-
nes de gengibre.

ExtrACTO ETEREO.—Agotamiento del gengibre
por el éter en un aparato de extraceién de Soxhlet. Des-
pués de evaporado el éter, el extracto restante fué de-
secado sobre 4cido sulfirico, con el objeto de alejar
completamente la humedad. Se calculé entonces la pro-
porcidn de aceite volétil de dicho extracto por la pér-
dida sufrida por ¢l después de expuesto durante 3 ho-
ras & una temperatura de 110° C. El unico resultado
préctico de este experimento fué de demostrar que las
calidades més finas, desecadas con el debido cuidado,
dan un tanto por ciento mayor de aceite volétil.
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El gengibre secado sin pelar dié resultados alge
superiores en cuanto & aceites volatiles. La pérdida su-
frida por este constituyente fué mayor en un producto
desecado por medio del calor artificial que en otro se-
cado al sol. Iin el primer caso, la proporeién de aceite
volatil encontrada varid de 1 & 3.*9/,. Los resultados
relativos al extracto etéreo, con excepeion de los acei-
tes volatiles ¢ de los extractos aleohélicos sacados de
los residuos etéreos, parccen de poco valor, dadas las
considerables variaciones que median de una muestra
4 otra.

Durante esos experimentos se recogieron varias
observaciones de interés; aunque de no especial valor
en la prdctica. En los extractos de gengibre de cepas
el sabor es ciertamente més picante y el aroma menos
fuerte que en los del gengibre sembrado. Lo mismo se
averigué con relucién & las variedades azul y amarilla,
giendo muy superiores el olor y sabor de la dltima. Al
agregar 4 esos extractos agua en cantidad suficiente
para precipitar las resinas en disoluecién, se noté que
en el caso de las muestras bien beneficiadas un deli-
cioso aroma,—un verdadero aroma de gengibre, sin
acidez ni exceso de fuerza,—se comunicé al agua, mien-
tras en extractos de gengibre de cepas viejas, 6 de
muestras enmohecidas y dafiadas, el aroma era muy
diferente, algo débil y hasta nauseabundo, con un sa-
bor decididamente amargo. Aleohol 4 95 grados dié me-
jores resultados que el de fuerza menor.

EL GENGIBRE EN L MERCADO.—El precio que
haee regla en Kingston'y en Montego Bay es de 14 pe-
niques, ¢ sean, proximamente, 3 centavos oro por cada
montén. Los montones que compré eran de calidad va-
riable, pero su peso alecanzaba, por término medio, de
un cuarto hasta media libra.

Los' ecompradores de gengibre para la exportacién
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son peritos en ¢l oficio. Clasifican, aparean y avaluan
con el ojo seguro y el rdpido tacto que se adquicren en
afios de prictica. La clase més alta la forman las manos
grandes, de color clare y uniforme; y qua no demues-
tran trazas de moho. Esta especie es quebradiza, pero
los pedazos rotos disminuyen su valor. Los exportado-
res ex1gen ademds que las manos y dedos sean firmes
y llenos, sin manchas ni arrugas. Aparean por lo gene-
ral en cuatro 6 cinco clases, siendo Wltima la que se
forma de rizomas marchitos y pequetios: Las varieda-
des oscuras forman otra clase, las pesadas y duras una
tercera. En la cuarta clase entran las menos pequefias
pero buenas en cuanto & textura v color. Las manos
mayores y bien blanqueadas, forman, como queda dicho,
la elase superior.

El gengibre de eepas tiene por lo general precios
muy bajos, porque las manos son pequeilas, suaves,
esponjosas y desprovistas de aroma. El gengibre cose-
chado cuando es todavia verde se arruga mucho al se-
carse y es menos aromdtico y picante que cuando’ se
ha dejado madurar por completo. El gengibre que ha
tenido el mildew (mildid, enfermedad parasitica) sale
manchado y ademds esa enfermedad da lugar 4 una
desomnpoqlcu‘m que afecta el aroma. Kl trcncrtblc puesto
en sacos 6 en montones antes de cstar bien seco se
enmohece y adquiere un olor particular que no se le
puede quitar.

Las manos mayores se escogen con cuidado por
los compradores y se despachan & mercados especiales,
de Inglaterra por lo comin. He visto rizomas que pe-
saban hasta ocho onzas y muchos que pesaban cua-
tro onzas.

Para la navegacién el gengibre se empaca en ba-
rriles.

Daros msTApisTIC0S.—El cuadro que sigue de-
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muestra la cantidad de gengibre exportado de Jamaica
durante los afios de 1887 4 1896. (1)

1887 1.121,827 libras | 1892 1.822,531 libras
1888 1.141,877  » 1893 1.526,884  »
1889 1.002,653 » 1894 1.672,3584 »
1890 (6 mesesy 554,193  » 1895 1.736,460 »
1891 1.219,197 » | 1896 1.960,609 >

Las cosechas y las ganancias que se realizen en
el cultivo del gengibre dependen en algun grado de la
naturaleza del suelo. La caida del agua, el soleo, la
siembra, el cuidado de la plantacién y el beneficio de
la cosecha son también factores dignos de considerar—
se. Como término medio, una cosecha aleanza de 1000
4 1500 libras de gengibre seco por acre; en casos ex—
cepcionales se han cogido hasta 2000 libras. (2) En Ja-
maica hay agricultores que tienen manchas de gengi-
bre esparcidas aqui y alld y que no cosechan més de
100 libras anualmente. Ill gengibre conviene muy bien
para la pequeiia agricultura y se adapta admirable-
mente & las condiciones de los campesinos de Jamai-
oa, quienes, por medio de una lenta y gradual evolu-
cién estdn pasando de la servidumbre 4 la indepen-
dencia.

Por medio de su cuerpo de instructores agricolas,
el Departamento Boldnico se ha puesto en comunica-

(1} Datos proporcionados por la oficina del Perceptor general de Jamaica
demuestran que mas de la mitad de la cosecha de gengibre se exporta directamente
i puertos de los Estados Unidos.

Por los afios de 1890 & 1893, la cantidad de gengibre importada d los Estados
Unidos de todas partes del mundo se reparte del siguiente modo:

1580 2.928.820 libras 1892 1.481.2a0 libras
1891 2.607.959 = 1893 2.927.942 .

(E1 Avtor)

{2) Esto corresponde i 1727 hasta 2590 Ib, por manzana, con un maximum de
3450 1b. 6 bien, por eonformarnos con ¢l 1inico s?stcmu, de pesos ¥ medidas legal en
Costa Riea, 4 1120 hasta 1681 kilogramos por hectarea, con un maximum de 2242
kilogramos (El Traductor.)
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cién segnida con los agricultores y les ensefia exacta-
mente como perfeccionar sus métodos de eultivo. La
Sociedad de Agricultura de Jamaica dirige y subven-
ciona experimentos tan extensos como préicticos con
el objeto de demostrar el uso y valor de los abonos.
Estos tienen ya una gran importancia en relacién con
el cultivo del gengibre. Informes recientes indican que
la proxima cosecha (verano de 1898) serd probable-
mente mayor que todas las producidas anteriormente
en la isla. Esto es la consecuencia natural de las me-
joras introducidas en los cultivos, y también de las
abundantes lluvias de este affo. Desafortunadamente
para el cultivador de gengibre, el aumento de produe-
cién dé lugar inevitablemente 4 una depreciacién del
producto.

‘No me disimulo que estas notas no agregarén
sino muy poco 4 los datos que ya poseemos acerca del
gengibre. Bs atin hasta cierto punto problemético si
tan comin articulo de materia médica como lo es el de
que hemos tratado merece ser objeto de investigacio-
nes muy extensas. No debemos olvidar, no obstante,
que cualquiera droga que tenga nombre y lugar en
medicina tiene suficiente importancia para merecer
nuestros mayores esfuerzos.

Nuestros conocimientos acerca de los cambios
que ocurren en las drogas crudas, debido 4 los métodos
de preparacién, son muy escasos. Karl Dieterich (Be-
richte der deutschen Pharm. Gesellschaft, 1896, p.
335) dice:

«Asi es que estoy convencido de que el estudio
y desarrollo de este ramo de la farmacia producird més
que resultados teéricos y que el andlisis de drogas fres-
cas y secas, en sus varios estados, nos dard grandes ven-
tajas préacticas, ensefidndonos las manipulaciones reque-
ridas para la obtencién de productos uniformes y supe-
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riores.» Mi propia conviceién es que el estudio de las
drogas deberfa iniciarse eu el lugar de su origen y
continuarse hasta la cama del paeiente. El hecho de
que es de suma importancia conocer todo cambio.que
se verifique en su cultivo y recoleceién también como
los que producen en su preparacion: tltima parasu
administracién al enfermo, me parece ser suficiente
justificacién para estas observaciones mias, recogidas
en el Pufs del Gengibre—Jamaiea. (1)

ESTE BOLETIN CUMPLE UN ANO

Con el presente nimero termina el compromiso
contraido con nuestros suscritores, 4 quienes, como
4 todas las demds personas que han colaborado en
nuestros trabajos y & quicnes sin disputa corresponde
la mejor parte de lo que ha aparecido en las coluuinas
del Borerin, & todos damos lus graciag més expresivas
por el apoyo que nos dieron para mantener nuestro
compromiso. Igualmente damos las gracias al Supremo
Gobierno por la subvencién de $ 25-00 mensuales que
acord6 en favor de esta publicacidn.

Estamos convencidos de que el BoLETIN asegu-
rard su vida ¢l dia que llegue 4 ser el érgano de publici-
dad de las observaciones y experimentos que se:hagan
por la Asociacién de Agricultores que nos proponemos
fundzr y para cuya fundacién nos han ofrecido su con:
curso las personas mas conspicuas del pais, tanto por
su posicion en lus grandes empresas rurales, como por
la correspondiente influencia que ellas ¢jercen en ol
cirenlo social y financiero de Costa Rica,

(1} En lu preparacidn de este articulo, ¢l autor ha' recibldo auxilios muy efec.
tivos de las personas mencionadas en €l. Ademds es dendor sgradecido de su Exce-
lenela 8ir’A. Blake, Goberhndor de Jamaiea, del Hon. @, O. Eekford, ex-Consul de
los Estados Unidos, de-Gep. A. Douet, Esy, Secrelario de la Socledad de Agricultura,
de L, Frazer, de Montego Buy, y muchos otros. (El dutor),
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Nos proponemos el que 'esa Asociacién de Agri-
cultores tome 4 su cargo, junto con el estudio de cuan-
to eoncierne 4 se relaciona en cualquier sentido con
los intereses agricolas, la creacién de Estaciones Agro-
némicas que se situardn en las propiedades 6 fincas de
los asociados, quicnes se comprometen 4 trasmitir 4'la
oficina Central de la  Asociacién el resultado: de sus
observaciones y experimentos, y serd; entre otras ma-
terias, la publicacién de esos informes el alimento
principal del BoLETIN DE AGRICULTURA en su segunda
etapa.

Los primeros trabajos de csas Estaciones Agrond-
micas deben ser estudios de adaptacién en las econdi-
ciones en gue nos encontramos, de los métodos de
cultive conocidos en otras partes, de situaciéon geogra-
ﬁca similar 4 la nuestra, y del cultivo también de tal

6 cual planta extranjera que pueda llegur 4 coustituir
un nueve producto exportable.

Otro dfa examinaremos detenidamente el p“LpLI
que pueden désempeilar esas Estaciones Agronémicas
en nuestro pafs. Tenemos la seguridad de que no ful-
tardn los agricultores inteligentes y de buena voluntad
que ecomprenderdn la utilidad indiscutible de la gene-
ralizacién de los experimentos y que prestarn su ayu-
da para instituir en sus mismas fincas 6 explotaciones
rurales, experimenfos de cultura con arreglo al pro-
grama que acuerde la Directiva de la Asociacién de
Agricultores.

Hoy dia es ficil adguirir conocimientos tedricos,
porque abundan los libros que propagan ¢sa ensofianza,
pero no sucede lo mismo con la préetica. El conoci-
miento 6 més bien la exacta apreciacién de las nece-
sidades practicas pide un trabajo propio, inteligente,
pide numerosas comparaciones, experimentos especia-
les bien hechos y observaciones seguidas durante largo
tiempo y anotadas concienzudamente.
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Es fécil darse cuenta de las ventajas que tracrd
A4 la Repiiblica el establecimiento de la Asoeciacion de
Agricultores y de los consiguientes campos de experi-
mentos, porque el menor progreso en un solo cultivo
puede quizés aumentar la riqueza nacional en muchos
millones.

Por eso nos alienta la esperanza de que el Go-
bierno miraré con simpatia nuestro proyeeto yle acor-
dard su apoyo dado con una liberalidad igual al senti-
miento elevado y patridtico que guiard & cuantos
tomen parte en la proyectada fundacién.

Reiteramos nuestro agradecimiento 4 cuantos
nos han ayudado hasta aqui y respetuosamente solici-
tamos su cooperacién en la empresa que ahora nos
ocupa.

NOTAS E INFORMACIONES

Cimento practico para vidrio y porcelana.—El zumo
exprimido del ajo es un excelente cimento para pegar el vidrio y
la porcelana, Debe aplicarse inmediatamente después de roto el
objeto, con el fin de evitar el desgaste de los cantos producido
[iur fricciones inadvertidas en las superficies rotas. Este cimento
dura indefinidamente y cuando las piezas se hayan juntado con
destreza no quedara seiial de la rotura. El zumo de la cebolln es
~ también muy & propdsito para iguales casos. ( Tropical Agricul-
turist, X1X, 1).

Nombres cientificos de nuestros hules.—Por medio de
las muestras enviadas & Kuropa por ¢l sefior H. Pittier, se ha po-
dido establecer definitivamente la nomenclatura botanica de L\s
hules encontrados hasta la feeha en Costa Rica. El hule comiin,
que da el caucho del comercio, es el Castillon costarricensis, Cerv.,
v no el verdadero Castillow elastica Linn.; el hule macho resulté ser
una nueva especie, idéntica, segin parece, al funo de Honduras,
¥ que el seiior Hemsley bautizé Castilioa tunot sp. nov.

Imprenta y Libreria Espafiola de Maria v. de Lines.



